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BALKABAKLI PEYNIRLI MAKARNA

https://www.elele.com.tr

400 gr spagetti, haslanmis, stzilmuas ve haglama suyu ayriimig
1 kliguk bal kabagi, soyulmus ve kip kip kesilmis (yaklasik 700 gr)
2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 yemek kagigi esmer seker

Yarim yemek kagsidi pul biber

Bir tutam muskat rendesi

100 gr kegi peyniri

200 gr mascarpone peyniri

100 gr hindiba

Deniz tuzu ve karabiber

Servis igin; parmesan ve ince ince dogranmis maydanoz

Finni dnceden 200 dereceye isitin. Uzerlerine pul biber, seker ve muskat serptiginiz bal kabaklarini tepsiye
yerlestirin. Zeytinyag ilave edin. 30 dakika slreyle veya altin rengi alincaya kadar kizartip firindan alin.
Mascarpone peyniriyle kegi peynirini karistirin. Genis bir tavada zeytinyagdini isitin. Hindibalari kavurun.
Kabaklar ekleyip karigtirin. Peynir karigimini da ilave ettikten sonra erimeye birakin. Makarna haglama
suyundan ayirdiginiz suyla spagettileri ilave edip hafif¢e karistirin. Tuz ve karabiberle ¢egnilendirin. Uzerine

parmesan serpip, maydanoz ile susleyin ve hemen servis edin.
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