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BALKABAKLI PASTA

1 kilogram balkabagi
1,5 su bardagi toz seker
Alt tabani igin:

2 paket biskivi

2 yemek kasigi tepeleme eritilmis tereyadi
Kremasi igin:

1 litre st

3 yemek kagigi un

3 yemek kagigi nisasta
1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

1 yemek kagigi tereyagi
Uzeri icin:

Gekilmis ceviz

Yayvan bir tencereye temizlenip ve dilimlenmis bal kabagini alin ve Gzerine sekeri serpin. 3-4 saat bekletip kisik
ateste kabaklar iyice yumusayincaya kadar pisirin. Yumusamig bal kabaklarini sicakken ¢atalla ezip pure haline
getirin.

Biskuviyi robottan gegirerek un haline getirip orta boy kelepgeli bir kaliba alin. Tereyagdini eritip biskivilerle
yogurun ve kalibin tabanina elinizle iyice bastirarak yayin. lyice donmasi i¢in dolaba kaldirin.

Bir tencereye siit, un, nisasta ve sekeri alip karistirin. Orta hararetli ateste muhallebi kivamina gelinceye kadar
pisirin. Atesten alinca vanilya ve tereyagini ekleyip muhallebiyi ¢irpin. Muhallebi sicakken dolaptaki biskuvinin
tizerine doklp yayin. Oda sicakliginda sogumaya birakin. Soguyan muhallebinin tizerine balkabagi puresini
yayin. Uzerine dévulmus cevizi serpin.

En az 3-4 saat dolapta beklettikten sonra dilimleyerek servis yapin.
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