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BALKABAKLI PANNA COTTA

2 kutu krema

6 corba kasi§i toz seker
2 tath kasigi toz jelatin
2 su bardagi sut

1 paket vanilya

1 corba kasigi nisasta
Balkabagi Puresi igin:
500 gr. bal kabagi

2 su bardagi toz seker
2 adet portakalin suyu

Bir kabin icine sit, nisasta ve jelatini koyup ¢irpiyoruz. Bir tencerenin i¢ine kremalari bosaltip Gzerine toz sekeri
serpip karistiriyoruz. Surekli karistirarak kaynayana kadar pisiriyoruz. Kaynamaya baslayan kremanin igine sut,
jelatin ve nigsastall karisimi dokup karistirmaya devam ediyoruz. Kaynama noktasina gelip koyulasana dek
pisiriyoruz. Bal kabagi puresi igin; bal kabagini, portakal suyunu ve toz sekeri pigiriyoruz, blender&apos;dan
¢ekiyoruz. Pudingleri servis kaselerine ddkulp bir saat buzdolabinda soguttuktan sonra Uizerine bal kabagi
puresini ekliyoruz.
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