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BALKABAKLI PANDISPANYA

3 yemek kasigi margarin
350 gr balkabagi
120 gr toz seker
100 gr krema

8 dilim pandispanya
150 ml stt

4 adet yumurta

1 yemek kasigi un

1 cay kasigi targin
70 gr bitter cikolata
100 ml su

Tuz

Balkabagini suda haglayip ezin. 2 yemek kasig eritilmis margarin, 50 ml sitle yumusatiimis pandispanya,
krema,slt, yumurtalar, toz seker, balkabagi piresi, tar¢in ve 1 yemek kasigi unu karigtirin.

6 adet 8 cm capindaki kek kalibina 1 yemek kasigi sana margarin sirip iclerini toz sekerle kaplayin. Karigimi
kaliplara paylastirin. Isitilmis 180 derece firinda pisirin.

Firindan ¢ikartip kaliplari ters yiiz edin ve tabaklara aktarin. Pargalara kestiginiz bitter ¢ikolata,100 ml su, ve
tuzu orta ateste pisirin. Pudingleri sosla servis yapin.
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