B

@ H
)o R . .
/ Yiyiniz iginiz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
’

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BALKABAKLI MOZAIK PASTA

https://www.elele.com.tr

500 gr bal kabagi

1 su bardagi toz seker

1 paket pdtibér biskivi

3 yemek kasigi ¢cekilmis ceviz ici
2 su bardagi su

Uzeri igin:

Eritilmig cikolata

Kabuklar soyulmus bal kabagini tencereye alin. Uzerine su ve sekeri ekleyip yumusayincaya kadar pisirin.
Sogutup ezerek pire haline getirin. Bisklviyi elinizle kirarak ufalayin. Iri pargalar seklinde dogradiginiz cevizleri
ve biskivileri pire kabaga ekleyip karistirin. Aliminyum folyoyu mutfak tezgahina yayin. Ortasina uzunlamasina
bal kabakli harci yayin ve folyoyu yanlardan kapatarak hamuru tGggen sekli almasi igin yanlardan yukari dogru
toparlayin. Uggen seklini alan harci dikkatlice dondurucuya kaldirin ve 4-5 saat donmasi igin bekletin. Folyoyu
pastanin Gzerinden dikkatlice ¢ikarin. 10 dakika oda i1sisinda bekletip Uzerine eritilmis ¢ikolata gezdirip servis

yapin.
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