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BALKABAKLI MILFOY

4-5 adet milféy hamuru
300 gram bal kabag!

1 su bardag seker

1 adet kabuk targin

1 adet limon suyu

1 tath kasidi tereyad

1 corba kasigi pudra sekeri

Kabaklarin yesil olan kalin kabuklarini soyun. ince dilimler haline getirip tencereye koyun. Uzerine targin ve
sekeri ekleyip hi¢ su koymadan kendi suyuyla pismeye birakin. Kabaklar yumusayinca tzerine tereyagini koyup
plre yapin. Sogumaya birakin. Bu arada milféy hamurlarini yuvarlak kesip firinda kizartin. Gikartip aralarina
kabak tatlisini koyup servis tabagina alin. Uzerine pudra sekeri serperek ikram edin.
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