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BALKABAKLI MILFOY PASTA

Pinar Milféy

1 Kg Balkabagi

700 G Esmer Seker

1 Su Barda@i Ceviz ici

1 Paket Toz Krem Santi
1 Su Bardagi Sat
Sislemek Igin:

Nar

Balkabaginin Uzerine sekeri ddkiip bir gece bekletin.

Ertesi glin balkabagini ocakta kisik ateste pisirin. Fazla surubu stzin.

Balkabaklarini blender ile pire haline getirin.

Milféy hamurlarini ¢atal batirarak énceden isitiimig 180 derece firinda 15 dk. pigirin. Daha sonra (izerine pisirme
kagidi ve tepsi koyarak 15 dk. Daha pisirin.

Krem gantiyi st ile ¢irpin.

Pisen milféy hamuru - balkabagi piresi ve ceviz kingi serperek (¢ kat bu sekilde ilerleyin.

Uzerini krem santi ve nar ile stsleyin.
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