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BALKABAKLI LORLU BOREK

http://www.ebruomurcali.com.tr

5 adet boreklik yufka
Harg icin:

300 gr. balkabagi

2 su bardagi lor peynir
Yarim demet maydanoz
1 adet kuru sogan

2 corba kasig! zeytinyagd!
Tuz, karabiber

1 tath kasidi pul biber
Sos igin:

2 adet yumurta

1 su bardag st

1 cay bardag! yogurt

1 su bardag sivi yag
Tuz

Sos malzemelerini bir kapta ¢irpin. Kabaklari rendeleyin ve suyunun siiziilmesi igin tuzlayarak stizgegte
bekletin. Kiip dogranmig sodanlarla beraber kabaklari zeytinyaginda soteleyin. Baharatlari ve tim malzemeyi
ekleyerek harci harmanlayin. Yaglanmis firin tepsisine yufkalari, arasina sos sirerek yerlestirin. Ortasina gelen
kisma harci yayin. En Uste kalan sosu gezdirin. 170 derecede isitiimig firinda kizarana kadar pigirin.
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