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BALKABAKLI LAZANYA

Yarim kilo dogranmig balkabagi

2 corba kasig! zeytinyad

3 blylk Dis Sarimsak kiyilmis

1/2 fincan ricotta peyniri

1/2 gay kagigi incekKiyllmig taze adagayi
1/4 gay kagi§i tuz

1/2 gay kagigi taze ¢ekilmis karabiber

1 paket firn hazir lazanya yaprak

6 corba kagsiJi tereyadi

Finnizi ayarlayip 1sitmaya baslayin. Orta ateste blyik bir tavada, 3/4 su bardagi su ile birlikte, kabaklari
yerlestirin. Kapagini kapatip ve buhar ile, 20 dakika kadar orta ateste pisirip ve plre haline getirin. Ki¢Uk bir
tavada 1/2 yemek kasigi zeytinyagi ile sarimsagi soteleyin. Sarimsaklar ile ezilmis peynir, pire kabak igine
adacayi, tuz, biber karistirip bir kenara birakin. Ki¢ik bir tencerede su kaynatin.2 dakika kadar iginde lazanya
yapraklarini haglayin. Tabaga aktarip zeytinyagdlayin kiyapismasinlar. 1/ 4 su bardagr makarna suyunu ayirin.
Orta firin tepsisine firga ile yag surln. Bir lazanya yaprak yerlestirin.Sonra 4 yemek kasigi kabakl kargimi
koyun.Bu gekilde 8 yaprak yapin.Uzerine makarnanin suyunu dokip tepsinizin veya borcaminizin Gzerini folyo
ile kapatin.20-25 dakika kadar pisirin.Uzerine tavada kizdirdiginiz adagayi yapraklari ile beraber tereyagini
dokup servis yapin.
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