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BALKABAKLI LATTE

1.5 su bardagi sit

Yarim su bardagindan bir parmak fazla balkabagi piresi
1 tepeleme tath kasig seker

1 tath kasidi tepeleme granil kahve

1 ¢cimdik toz karabiber

1 cimdik muskat rendesi

1 ¢cimdik toz targin

2 adet karanfil

1 ¢cimdik toz zencefil

Balkabagi puresini 1 kase balkabagi ve yarim ¢ay bardadi su ile kisik ateste gok ama ¢ok iyi haslayip
blenderdan gecirerek elde ediyoruz. Buzdolabinda muhafaza ediyoruz. Sit, seker ve bal kabagi puresini kliglk
bir sos tenceresine aliyoruz. Altini orta hararette acip kaynamaya baglayincaya kadar karistirarak pisiriyoruz.
Kaynamaya baslayinca ocaktan alip kahvesini ve baharatlarini ekleyip iyice karigtiriyoruz. Karigsimi blenderdan
gecirerek servise hazir hale getiriyoruz. Servis i¢in istege bagl olarak kahvenizin tzerine ¢irpiimis krema ve
tarcin ekleyebilirsiniz.
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