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BALKABAKLI KURABIYE

1 paket margarin

2 adet yumurta

2 yemek kasigi st

4- 4,5 su bardagi un

Y2 su bardagi seker

1 paket kabartma tozu

Igi igin:

Y2 su bardagi seker

300 gr balkabag! (soyulmus)
50 gr findik (iri dévilmisg)
Uzeri igin:

Pudra sekeri

Balkabagini iri iri dilimleyip tencereye alin Gzerine sekeri ilave edip kapadi kapal kisik ateste yumusayana kadar
pisirin. (yumusadiktan sonra kapagini agin pisirin.)

Kabaklarin suyunu ¢ekince ocaktan alin piire haline getirin i¢ine findik ilave edip karistirin ve sogumaya birakin.
Margarini eritin ve imaya birakin.

Genis bir kabin igine margarin, siit, yumurta, seker, kabartma tozu ve unu ilave edip 6zIU bir hamur elde edin.
20 dk dinlendirin.

Hamurdan yumurta iriliginde pargalar koparin ve parmaginizla hamurun i¢ kismini oyun kabak puresinden
oyulan boslugu doldurun ve kapatin.

Finn tepsisini margarin ile yaglayip hazirladiginiz kurabiyeleri dizin.

190 derecede I1sitiimig firnda Gzeri pembelesene kadar pisirin.

Servis tabagdina alip bolca pudra sekeri serpip servis yapabilirsiniz.

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 23.10.2020
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