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BALKABAKLI KIS CORBASI

2 kalin dilim balkabagi

1 adet havug

1 adet kuru sogan

Sarimsak

2 yemek kasigi tam bugday unu
2-3 yemek kasigdi sivi yag

1 litre su

Tatli toz kirmizi biber

1 cay kasigi kori

2-3 cay kasigi zencefil

Tuz

Yarim su bardagi yarim yagh st

Unla yagi kavurup iri dogradiginiz sogani da ekleyin.

Biraz daha kavurup suyu ilave edin ve karigtirin.

Sonra dogranmig balkabaklarini, havucu, rendelenmis sarimsak ve baharatlari ekleyip malzemeler iyice
yumusayincaya kadar pisirin.

Pistikten sonra el blender&apos;i ile ezin.

Iininca sutd karigtirarak ilave edip tekrar ocakta isitin ve ¢orbaniz hazir.
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