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BALKABAKLI KEK

1 su bardagi seker

1 adet yumurta

Yarim su bardagi siviyag

Yarim su barda@ yogurt

Yarim tath kagigi karbonat

Yarim tath kasidi tar¢in

1 paket vanilya

1.5 su bardagi un

Yarim su bardag iri déviimis ceviz
1 su bardag@i rendelenmis balkabag:

Seker ve yumurtayi iyice ¢irpin. Siviyag ve yodurdu ekleyerek ¢cirpmaya devam edin. Karbonati, tar¢ini, vanilyayi
ve elenmis unu ilave edin. Bir sure karigtirdiktan sonra kabak rendesini ve cevizi ekleyerek karigtirin. Yaglanmig
kek kalibina dékerek, énceden isitiimig 200 derecede firinda pisirin. Uzerine pudrasekeri serperek servis yapin.
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