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BALKABAKLI CEVIZLI KEK

2 blyuk dilim bal kabag!

1 adet havug

1 tath kasidi targin

1 tatl kasidi Hindistan cevizi
2 su bardagi sut

1 su bardagi irmik

1 yemek kasigdi tereyadi

1 su bardagi toz seker

1 cay bardagi un

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
1 avug 6gutllmus ceviz

Bir tavada tereyagini eritip Gzerine irmik ekleyin.

Ardindan bir su bardagi sut bosaltin. lyice karistirdiktan sonra unu ilave edip hamur kivamina geldiginde
ocaktan alin.

Kek kalibina irmik helvasini iyice dagitin.

Bir tencereye bal kabagini ve havucu piire haline getirip ekleyin.

Iine bir su bardag siit ve zeytinyagini koyun.

lyice karigtirdiktan sonra tzerine seker, targin, toz sekeri koyun.

Muhallebi kivamina gelen karisimi kek kalibina dékun.

Soguduktan sonra UGzerini stregleyip buzdolabina koyun.

1 saat sonra ¢ikartip rendelenmis cevizi Uzerine dékup servis edin.
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