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BALKABAKLI KEK

1 dilim balkabag:

1 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1,5 su bardagi kek un

Yarim su bardag@i sivi yag
Yarim su barda@ yogurt

1 su bardag iri gekilmis ceviz
1 corba kasigi tar¢in

Kabagi rendeleyip kenara alin. Yumurtayla toz sekeri ¢irpin. Ardindan sivi yagdi ekleyip tekrar ¢irpin. Yogurt ve
kek unu ekleyip karigtirin. Targin, rendelenmis kabak ve cevizi ekleyip karigtirin. Karigimi yaglanmig kek kalibina
bosaltin. Onceden isitiimig 180 derece firinda, Uzeri kizarip igini gekene kadar pisirin. Dilimleyerek servis yapin.
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