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BALKABAKLI KEK

https://www.aksam.com.tr

1 su barda@ rendelenmis bal kabagi
1 su barda@ tam bugday unu

2 yumurta

Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi

Yarim paket kabartma tozu

Yarim ¢ay kasigi mahlep

1 cay kasigi anason

1 cay kasigi tarcin

Yumurta ve siviyagi karistirip Gzerine rendelenmis balkabaklarini ve tam bugday ununu ekleyelim. Bu karigima
kabartma tozu, mahlep, anason ve tarcini da ekleyerek karigtiralim. Tercihen ceviz, findik, badem
ekleyebilirsiniz. Oncede isitilmig 180 derece firinda 45 dakika pisiriniz. Glitensiz olmasi i¢in tam bugday unu
yerine mercimek unu da tercih edebilirsiniz.
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