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BALKABAKLI KEK

500 gr un

2 su bardagi seker

1 paket hamur kabartma tozu
1 tath kasigi karbonat

1 cay kasigi targin

1 cay kasigi zencefil

1.5 su bardagi bal kabag plresi
1.5 su bardadi damla ¢ikolata
4 adet yumurta

1 su bardagi siviyag

1 portakal kabugu rendesi

Bal kabag piresi, seker ve yumurtalari ¢irpin. Siviyagi ekleyin ve tekrar ¢irpin. Un, portakal kabugu rendesi,
kabartma tozu, karbonat, zencefil ve targini ayri bir kasede birlestirin. Kek karisimina kuru malzemeleri ekleyin,
karigsana kadar ¢irpin. En son damla cikolatay: ekleyip spatula ile karigtirin. Kek hamurunu, 6nceden yagladiginiz
firn kabina alin ve yine 6nceden isitimig 170 derece firinda yaklagik 50 dakika pigirin.
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