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BALKABAKLI KEK

4 adet yumurta

400 gram toz seker

400 gram pismis ezilmis bal kabagi
450 gram un

1 tath kasidi silme karbonat

1 tath kasidi targin

1 tath kasidi toz zencefil veya taze zencefil rendesi
300 mililitre zeytinyag

60 gram kavrulmus kiylimig ceviz

1 ¢ay kagigi muskat rendesi

Uzeri igin:

Pudra sekeri

Balkabagini ince ince dilimleyin. 2 kagik toz sekerle pisirip blender'da ezin.

ZeytinyaQi ve toz sekeri mikserle iyice ¢irpin. Yumurtalari tek tek ilave edin ve ¢irpin. Kabak plresini ekleyin.
Yavas yavas un ve kalan malzemeleri ilave edin. En son cevizi ve muskati ekleyin.

Baton kalibi yaglayin ve un serpin. Firini 200 derecede isitin. Kek harcinizi kaliplara dékin. Firini 175 dereceye
dlsurtn. Baton kalipta 80 dakika pisirin. Muffin kaliplarda 25-30 dakika pigirin. llk sicakliklari gectiginde Gzerine
pudra sekeri serpin. Baton kalibi firinda birakarak kontroll bir sekilde pismesini saglayin.
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