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BALKABAKLI KEK
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Once 3-4 dilim bal kabagini dilimleyin ve yad kagrt serilmis tepsiye dizin.

180 derecede 6nceden isittiginiz firina tepsiyi yerlestirin ve bal kabaklarini yumusayinca kadar pisirin. Bir
ddvecekle ezdiginiz cevizleri seker, tarcin ve bal kabaklariyla tencerede bulusturun. Tencere birkag dakika
kaynadiktan sonra ocaktan alin. Bu harci soguduktan sonra kek kalibinin i¢erisinde kek hamuruyla birlestirin.
Yine 180 dereceye ayarladiginiz firnda 40 dakika kadar beklettiginiz kek kalibinizi firndan ¢ikarttiktan sonra bal
kabakli kekiniz yemeye hazir.
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