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BALKABAKLI KADAYIFLI MUHALLEBI

1 su bardag kavrulmus kadayif
Sade muhallebi igin:

1 su bardagi un

1 su bardagi seker
3,5 su bardadi sit

1 yumurta

1 paket vanilya
Kabakli muhallebi igin:
Yarim kilo bal kabag!

1 su bardag seker

1 cay bardagi su

1 vanilya

Muhallebi malzemelerini tencereye alip kivami koyulasana kadar pisiriyoruz. Atesten alip sogutuyoruz.
Kabaklari soyup dilimliyoruz ve tencereye alip su seker ekleyip pisiriyoruz. Atesten alip soguttuktan sonra
blenderdan geciriyoruz ve 1 vanilya ekliyoruz. Kadayiflarimizi kirip tencereye aliyoruz ve orta ateste
pembelesene kadar kavuruyoruz. Kaselerin i¢ine birer ¢corba kasigi kadayif koyuyoruz (izerine sade ve kabakli
muhallebi koyuyoruz. Son olarak Ustiine tekrar kadayif serpip buzdolabinda biraz beklettikten sonra servis
yaplyoruz.
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