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BALKABAKLI KADAYIF DOLMASI

https://migros.com.tr

2 kg. bal kabagi
1/2 su bardagi su
325 gr. toz seker
1/2 kg. tel kadayif
100 gr. tereyagdi

1. Balkabagini tabani genis bir tencereye dizin; lizerine su ve sekeri ilave ettikten sonra surup koyulasip
kdpurmeye baslayana kadar kisik ateste pigirin.

2. Daha sonra yumusayan kabaklari tel stizgecte slzdikten sonra spatula yardimi ile pdre haline getirin.

3. Kadayiflari tencerede hafif erittiginiz tereyagd ile harmanlayin.

4. Onceden buzlukta soguttugunuz demir gubuklara firga yardimi ile tereyadi stirtin ve tekrar buzluga kaldirin.
5. Kadayiflari uzunlamasina tezgaha serin ve tereyagli cubuklari Gizerinde yuvarlayin; en son yumurta sarisi
sUrlin ve 200 derece firinda Uzerleri kizarana kadar pigirin.

6. Finndan ¢iktiktan sonra sogumadan kadayiflari demir cubuklardan ¢ikarin ve sikma torbasi yardimi ile
hazirladidiniz balkabagi pdresini kadayiflarin igine doldurun.
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