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BALKABAKLI IRMIK TATLISI

1 litre st

1 su bardagi irmik

1 su bardag seker

1 paket vanilya

1 corba kasigi margarin
Rasi icin:

Yarim kg balkabag!

1 cay kasigi seker

Evvela kabak soyulur ve bir kag¢ parcaya kesilir. Bir tencereye konur, Uzerine seker katilir, seklini kaybeden
kadar pisirilir. Atesten alinir ve catalla ezerek pure yapilir. Baska bir tencereye margarin ve irmik konur, 2-3
dakika gevrilir. Sonra sonra soguk sut ve geker katilir, stirekli karigtirarak g6z g6z olana kadar pigirilir. Atesten
almadan hemen 6nce vanilya katilir. Bir cam kap islatilir, tathnin yarisi dékdlur, dizeltilir. Uzerine kabakli karigsim
konur, dizeltilir. En Uste kalan irmik tathsi konur ve dizeltilir. Bir gece buzdolabinda bekletilir, ertesi gini kare
kare keserek servise sunulur.
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