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BALKABAKLI HINDISTANCEVIZLI TOPLAR

https://www.droetker.com.tr

500 g bal kabagi

1,5 cay bardag toz seker

25 g tereyadi

1 su bardagi iri kirllmis ceviz

2 yemek kagigi iri kirllmig antepfistigi

1 tatl ka§|g| Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Portakal
Uzeri igin:

1,5 cay bardag@i hindistancevizi rendesi

Bal kabagini iri kiipler seklinde kesin. Genis bir tencereye alin. Kabagin gesidine gore ihtiyag olursa yaklasik 3-4
yemek kasigi su ekleyip orta ateste yumusayincaya kadar pisirin. Ocaktan alip biraz sogutun ve mutfak
robotunda pire haline getirin. Tekrar tencereye alip tizerine toz seker ve tereyagini ekleyin. Suyunu gekinceye
kadar pisirin. Ocaktan alip sogutun.

Soguyan bal kabagini derin bir kaba alin. Uzerine ceviz, Antep fistigi ve portakal aromasini ekleyip iyice
karigtirin. Uzerini kapatip buzdolabinda 1 saat bekletin. Hindistancevizi rendesini bir tabaga alin. Siire sonunda
tatliy1 buzdolabindan ¢ikarin. Karigsimdan ceviz blyukligunde pargalar alip elinizde yuvarlayarak top sekline
getirin. Tabak i¢indeki Hindistan cevizi rendesine atip her tarafini bulayin. Servis tabagina siralayin. Servis
edinceye kadar buzdolabinda bekletin.
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