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BALKABAKLI HALKA

Hamuru igin:

2 su bardagi un

1 adet yumurta

1 cay bardagi yogurt
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 corba kagigi sirke

1 corba kasigi toz seker
Bir tutam tuz

Iciigin:

2 dilim temizlenip
rendelenmig bal kabag!

2 corba kasi§i toz seker
2 ¢orba kasigl kus UzimU
1 su barda@i kiyilmis ceviz
1 cay kasigi toz targin
Hamura sirmek igin:

1 adet yumurtanin aki
Kizartmak igin:

Siviyag

Uzeri igin:

2 su bardagi toz seker

Igi icin rendelenmis bal kabagi ve toz sekeri yapismaz yiizeyli tavaya alip karistirarak soteleyin. Ocaktan alip,
kus UzumU, ceviz ve tar¢in ekleyip karistirin. Daha sonra sogumaya birakin.

Hamur i¢in tm hamur malzemesini genis bir kapta yogurup yumusak kivamli bir hamur elde edin. 20 dakika
dinlendirip, ceviz buyUkligunde bezelere ayirin. Her bir bezeyi manti hamurundan daha ince olacak sekilde ve
nescafe tabagi genigliginde agin.

Bir adet hamuru diiz bir zemine yayin. Bir kenarina bal kabakli hargtan koyup rulo seklinde sikica sarin. Uglarini
birlestirip, birlesme yerine cirpiimis yumurta aki sirin ve halka elde edin. Dider bezeleri de ayni sekilde
hazirlayin. Bol ve kizgin sivi yagda kizartip, tozs sekere bulayin. llik veya soguk olarak servis yapin.
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