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BALKABAKLI GOZLEME

1 bardak su

3,5 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

1 tath kagigi yag maya
I¢ harciigin:

2 dilim balkabagi

1 tath kasidi tuz

2 adet sogan

1 tath kasidi toz kirmizi biber
3 yemek kagigi sivi yag
Uzeri igin:

1 yemek kasigi tereyagi

Bal kabaklarini rendeleyin. Soganlari yemeklik dograyin. Tavaya sivi yagd dokip sogdani kavurun, daha sonra bal
kabagini ilave edin. Tuzunu atin ve yumusayana kadar pigirin. Yumusayinca toz kirmizi biberi atin. Unu
karistirma kabina alin, tuzunu ekleyip ortasini havuz gibi agin. Igine yag mayayi koyun. Mayanin tzerine ilik su
dokin ve mayayi elinizle eritin. Hamuru kenardan un alarak kulak memesi yumusakligina gelene kadar yogurun
ve ardindan dinlenmeye birakin. Hamurdan kopardiginiz bezeleri yuvarlayin, Ustlerine un serptikten sonra
merdaneyle acin. Yufkalarin igine i¢ harci paylastirin. Yufkalari kapatmadan dnce kenarlarina hafif su surerek
daha kolay yapismasini saglayin. Kapattiqiniz yufkalar tavada kisik ateste pisirin. Pismis gdzlemelerin Gzerine
sicakken tereyadi sUrerek servis edin.
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