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BALKABAKLI FINDIKLI CHEESECAKE

2 dilim balkabag:

1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

2 corba kasiJI sizme yogurt
1 paket labne peyniri

3 ¢orba kasiJi un

1 cay bardagi pudra sekeri

1 paket biskivi

125 gram margarin

1 su bardag@i findik

Hamur icin: Biskdiviyi elinizde ufalayip, derin bir kaba alin. Uzerine eritilmis yagi gezdirin ve un haline getirilmis
findiklari ekleyip iyice yogurun. Hamuru elinizle bastirarak, kelepceli kek kalibinin tabanina yayin. 1 saat derin
dondurucuda dinlendirin.Ayri bir yerde balkabagini tozsekerle birlikte yumusayana dek pisirin ve sogumaya
birakin.

Yumurtalari ¢irpip, yogurt, peynir ve un ile karistirin.

Daha sonra pudra sekeri ilave edip karistirmaya devam edin. Karisimi kek kalibindaki hamurun Gzerine yayin.
Daha 6nceden isitmis oldugunuz 180 °C firinda 40-45 dk. pisirin ve sogumaya birakin.Bal kabagini plre haline
getirip, kek kalibindaki karnisimin Gzerine yayin.
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