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BALKABAKLI FINDIK KROKANLI YAS PASTA

Keki igin:

4 adet yumurta

4 fincan seker

4 fincan un

100 gr. margarin

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Balkabagi puresi igin:

1 kg. balkabagi

1 bardak seker

Yarim c¢ay bardagi su

Uzeri icin:

2 poset hazirlanmig krem santi
1 bardak ceviz

1 bardak finfik krokan

4 yemek kagig! inci sekerlemesi
Islatmak igin:

Sut

Yumurta, vanilya, margarin, ve toz sekeri krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Elediginiz un ve kabartma tozunu
ekleyip Uzeri g6z g6z olana dek tekrar ¢irpin. 20 yada 22cmlik kalibi hafif yaglayarak karisimi dékiin ve 180C
firnda pisirin.

Kabaklarin kabugunu soyup klgtk pargalar halinde dograyin. Sekeri ve suyu ekleyip sekeri eritin. Kisik ateste
kabaklari pisirin. kabaklari bagka bir kaba ¢ikarin ve ezin. 1 poset santiyi ekleyip karistirin.

Kalan 1 poset santiyi tarifine goére hazirlayin. Pandispanya sogudugu zaman ikiye bolin. Sitle iki katida islatin.
Hazirladiginiz balkabag plresinden 4 ym kagigi ayirip geri kalan plreyi pandispanyanin ara katina sriin cevizi
serpin. |kinci kati kapatip hazirladiginiz santiyle kaplayin. Yan gevresini findik krokanla sivayin. Ayirdiginiz kabak
puresini pastanin Uzerine araliklarla sikin. Istege bagl inci sekerlerle siisleyip buzdolabinda bir kag saat
dinlendirip servis yapin.
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