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BALKABAKLI COREK

1 adet yumurta

1 yemek kasigdi tereyadi

1 yemek kasigi kuru maya
Yarim su bardag: st

2 yemek kasigi toz seker
1 cay kasigi tuz

4 su bardagi un

Igi igin:

500 gram balkabagi

3 yemek kasigi toz seker
Yarim su bardagi ceviz igi
Yarnim cay bardagi targin
Uzeri icin:

80 gram beyaz cikolata

Mayayi; Ilik sit ve toz sekerle karistirip kisa bir slire oda sicaklijinda bekletin.

Unun bir bdlimiini kaba eleyerek dékiin. Orta kismini gukur gibi agin. Kenar kisimlarina tuz serpistirin.
Balkabagini kiip kip dilimleyip haglayin ve ardindan pure haline getirin.

Maya karisimi, yumurta, tereyagi ve bal kabagi puresini karigtirma kabina alin.

Unu ortaya dogru alip ele yapismayacak hamur kivamina gelene kadar yogurun.

Hamuru unlanmig mutfak tezgahi Gizerinde dikddrtgen seklinde ¢ok ince olmayacak sekilde agin.

Kenar kisimlarda hafif bosluk birakip targinla karistirdiginiz haglanmig bal kabagi puresini Gzerine yayin. Toz
seker ve ince ¢ekilmis ceviz igini serpigtirin.

Kenar kisimlardan baglayarak hamuru rulo seklinde sarin ve on esit pargaya kesin.

Yagli kagit serili firin tepsisine aralikli olarak yerlegtirin. Mayalanmasi i¢in oda i1sisinda 30 dakika kadar bekletin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda hafif kizarana kadar pisirin.

Gorekleri firindan ¢ikarip kisa bir siire dinlendirin ve benmari usull erittiginiz beyaz gikolatayi Gizerine gezdirim
servis edin.
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