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BAL KABAKLI CHEESECAKE

https://www.droetker.com.tr

Taban:

150 g hurma

75 g kabak ¢ekirdegi igi

75 g iri kinlmig ceviz

2 - 3 yemek kasigi st

Kabakl karigim:

150 g kaju fistigi

250 g ayiklanmig bal kabagi

500 ml portakal suyu

1 yemek kasidi eritiimis tereyagi

1 cay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Vanilya
2 yemek kasigi bal

1 cay kagigi toz targin

Uzeri igin:

3 - 4 dilim portakal

1 yemek kasidi kabak ¢ekirdedi igi
Kalip:

Kelepgeli kalip (& 18 cm)

Hurmalarin gekirdeklerini gikarip ince dograyin. Kabak ¢ekirdegi ve cevizleri mutfak robotuna alin ve 6gatin.
Uzerine hurma ve siti ekleyip plre haline gelinceye kadar karistirmaya devam edin. Kalibin tabanina pisirme
kagidi serin. Karisimi kaliba alin, kasik ile bastirarak tabana yayin ve buzdolabinda bekletin.

Kaju fistiklarini mutfak robotunda iri pargalara kirin. Bal kabaklarini rendenin ince tarafi ile rendeleyin. Portakal
suyu, kaju fistiklari ve rendelenmis bal kabagini bir tencereye alin. Orta ateste arada karistirarak pisirin.
Kaynamaya baglayinca ocagi kisin ve suyunu gekinceye kadar yaklagik 30 dakika pisirin. Ocaktan alip 5-10
dakika bekletin ve mutfak robotuna alin. Uzerine eritilmig tereyag, vanilya aromasi, bal ve tarcini ilave edin.
Karistirarak pure haline getirin. Buzdolabinda beklettiginiz kaliba ddkiin ve Gzerini diizeltin. Buzdolabinin
dondurucu kisminda 3 saat bekletin.

Sire sonunda dondurucudan alin. Kaliptan ¢ikarin, portakal dilimleri ve kabak ¢ekirdekleri ile sUsleyip
dilimleyerek servis yapin.
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