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BALKABAKLI CHEESECAKE

2 paket yulafl biskivi

3 yemek kagig! tereyagi
Kremasi igin:

1 litre st

2 paket labne peyniri

2 adet yumurta

2 paket vanilya

6 kahve fincani un

6 kahve fincani seker
Balkabag sosu igin:
500 gram soyulmus balkabagi
1 su bardagi seker

2 kaslk nisasta

Yarim bardak su

Ik olarak geceden kip kip dograyip, Uzerine seker dékip beklettiginiz balkabaklarini kisik ateste kaynamaya
alin. Bu arada biskuvileri robot yardimi ile pargalayin. Erittiginiz tereyagi ile bir kabin i¢inde iyice karigtirin.
Karigimi kalibinizin tabanina spatula yardimi ile serin. Donmasi igin kremayi hazirlayana kadar buzdolabinda
bekletin.

Un, seker, sit, vanilya ve yumurtay bir tencere iginde koyulagincaya kadar pisirin ve atesten aldiktan sonra
labne peyniri de ekleyerek puriizsiiz olana kadar ¢irpin. Bisklvilerden yaptiginiz tabaninizin izerine kremay
dokerek dnceden 160 derecede i1sitilmig firnda yaklasik 35-40 dakika pisirin. Yarim bardak su i¢inde nisastayi
eritip balkabaklarinin Gzerine dékln ve ¢irpici yardimi ile krema halini alana kadar karigtirin. Firindan aldiginiz
kekin Uzerine balkabag kremasini dékip disarida biraz sogumasini bekledikten sonra bir gece dolapta bekletin.
Ceviz ile servis edin.
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