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BALKABAKLI CEZERYE

https://yemek.name

1 kg balkabagi

4 su bardag toz seker (eder seker tadi az gelirse biraz daha ekleyebilirsiniz)
2 su bardagi su

2 tatl kasigi un

2 tatl kagigi nisasta

1 su bardagi ¢ekilmis findik

2 su bardagi ¢ekilmis ceviz igi

Balkabaklarini dograyarak geker ve su ile birlikte yumusayincaya kadar pisirin.

lyice ezilinceye kadar blenderdan gegirip tzerine un ve nigsastay| ekleyerek 5 dakika daha pisgirin.
Gekilmis findik ve ceviz igini ekleyin.

Karigimi tek Kigilik 1slatilimis kaselere paylastirin, 2-3 saat buzdolabinda bekletin.

Tathyi servis tabagina ters gevirin. Uzerini stsleyip servis yapin.
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