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BALKABAKLI CEVIiZLI DILIMLER

1 su bardagi un

Yarim su bardagi yulaf

Yarim su bardagi kahverengi seker
Yarim su bardagi erimis margarin
150 gr balkabagi

2 su bardagi sut

4 adet yumurta

1,5 su bardag seker

2 cay kasigi targin

1 cay kasigi zencefil

Yarim ¢ay kagigi toz karanfil

1 cay kagigi tuz

Ustu igin:

yarim su bardagi kahverengi seker
1 su bardag@i kirlmig ceviz

2 yemek kasigi yumusamis margarin

Un, yulaf, yanim su bardagi kahverengi seker ve yarim su bardagdi margarini bir tavaya alin, strekli karigtirarak
rengi donUp hafif kahverengi renk alana kadar kavurun.

Balkabagini haglayip pure haline getirin.

Gukur bir kasede balkabagi,stit, yumurta, seker, targin, zencefil, karanfil,tuz birlestirip iyice karistirin.
Kavurdugunuz unlu kargimla birlestirip firin kabina yayin.

Yarim su bardagi kahverengi seker, ceviz ve margarini de karigtirip en Ustlnu kaplayin.

Onceden i1sinmig 200 derece firinda 20-25 dk pisirin.

Soguyunca kare kare dilimleyip buzdolabinda biraz bekletin.
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