B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BALKABAKLI BISKUVI

Malzeme:

2 dilim balkabag:

125 gram Bizim Margarin

5 su bardagi Bizim Mutfak Un

1 cay bardadi AllinHasat Riviera Zeytinyagi
1 su barda@i Bizim Mutfak Pudra Sekeri
1 adet yumurta

1 paket Bizim Mutfak Vanilya

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
Uzeri icin :

2 ¢orba kasiyi Hashas

1 adet yumurta

Balkabagini orta boy bir tencereye aktarin. Bir su bardadi su ilave edin ve kisik ateste balkabaklari
yumusayincaya kadar haslayin. Balkabagini ocaktan alin ve ilininca suyunu siztp blenderden gegirerek pire
haline getirin. Hamur yogurma kabinda elde etmis oldugunuz kabak puresi, eritiimis margarin ve pudrasekerini
aktarin. Krema kivamina gelene kadar karigtirin. Yumurta ve zeytinyagdini ilave edin. Un, vanilya ve kabartma
tozunu karigsimin icine eleyerek ekleyin. Yumusak ve purlizsiz bir hamur elde edene kadar yogurun. Hamurun
Uzerini 6rtin ve oda i1sisinda 20 dakika kadar dinlendirin. Dinlenen hamuru mermer tezgahta merdane
yardimiyla agin. Farkli sekillerdeki kaliplarla kesin. Hamurlarinin Gizerlerine 1 yumurtanin akini stirlip haghas
serpistirin. Onceden isitiimig 180 dereceye ayarli firinda 20 dakika kadar pisirin. Istege gore balkabagi
marmeladi ile sUsleyerek servis yapin.
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