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BALKABAKLI BISKUVI

MALZEMELER

2 dilim balkabag:

125 gr. Margarin (eritilmis)
5 su bardagi un

1 cay bardagi zeytinyad

2 ¢ay bardagi pudra sekeri
1 adet yumurta

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
UZERI ICIN

2 yemek kasigi findik (¢ekilmig)
1 adet yumurtanin aki

YAPILISI

2 dilim balkabagdinin kabuklarini soyup, dilimleyip, 1 su bardagi su ekleyip, haglayin. Suyunu siiziip, plre haline
getirin. Once margarin ve pudra sekeri, sonra yumurta, zeytinyagd, vanilya ve kabartma tozunu ekleyip,
karistinin. Yavas yavas un ekleyerek yumusak bir hamur elde adin. Hamuru 6rterek 20 dk. Dinlendirin.
Merdaneyle 1 cm kaliniginda agin ve yuvarlak kaliplarla kesin. Yagdladiginiz tepsiye biskGvileri dizip, Uzerlerine
yumurta aki strtin. Findik serpistirerek, 180 derece isittigimiz firnda 15-20 dk.pigirin.

ML® Balkabakli Kurabiye icin tiklayin
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