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BALKABAKLI ADANA BOREGI

Fevziye Surmeli

1 kg balkabagi

1 kg yufka

1,5 su bardagi tozseker
1 su bardagi ceviz

1 adet cubuk targin
Yumurta

Rendelenmis kabak ve sekeri , tar¢ini bir tencereye koyup kabak suyunu ¢cekene kadar pisirip, iri iri dévilmus
cevizleri karisima ekleyin. Targini ¢ikartin. Yufkalar dérde bélin. Hafif yaglayin. Sonra kabakli ic malzemeden
yufkalara paylastirin. Gul béregi seklinde sarip, Uzerine yumurta suriip, ¢érekotu serperek énceden isitilmis 230
derece firinda pisirin.
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