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BALKABAKLI AGMA BOREK

Hamuru igin:

3,5 su bardagi un

Yarim paket kabartma tozu
2 cay bardagi st

1 yumurta

1 gay bardagi zeytinyagi

I¢ harciigin:

900-950 gram balkabagi
1,5 su bardagi toz seker
Bir cay bardagi ince gekilmig ceviz
Uzeri igin:

Tahin

Hamuru igin unu genis bir yogurma kabina eleyip ortasini havuz gibi agin. Kalan malzemeyi ekleyip kulak
memesi kivaminda bir hamur elde edecek sekilde yogurun. Hamurun Gzerini streg filmle kapatip 30 dakika
dinlendirin.

i¢ harci igin balkabag@ini iri dograyip hafif haglayin. Blender[?ldan gegirerek piire haline getirin. Bir kaseye alip toz
seker ve cevizi ekleyip karigtirin.

Dinlenen hamuru kiigclk bezelere ayirip ince agin. Arasina i¢ harcindan doldurup rulo seklinde sarip bir ucundan
ice dogru kivirarak gul sekli verin. Boreklerin tzerine su suriip énceden isitiimis 180 derece firinda Gzeri
kizarincaya kadar pigirin.

Uzerine tahin gezdirerek sicak servis yapin.
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