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BAL KABAGI TATLISI (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

1 orta boy bal kabag!

2 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

1 fiske tuz

1 su bardag@i ¢ekilmis ceviz

Kabak iyice yikanir ve iki esit pargaya boltnur. Cekirdekleri ve iplikleri bir glizel temizlenir. Derin bir tencerede,
bir iki bardak su koyularak pisirilir (Pismis kabagin dis kabuklarinin soyulmasi daha kolaydir). Dig kabuklari
alindiktan sonra ise kibrit kutusu blyukligunde dogranir ve bir su bardagi seker ile karigtirilarak derin, buytk bir
kaba yerlegtirilir ve en az bir saat bekletilir. Kalan seker de kabaklarin tizerine serpildikten sonra 170 derece
firnda bir saat pisirilir. Kendi halinde sogumaya birakilir. Uzerine dévilmus ceviz serpilerek servis edilir. Arzuya
gore ¢ekilmis findikvefistikda serpilebilir.
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