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BALKABAGI SOSLU KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

3 ¢corba kasigi yogurt

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 su bardagi un

Uzeri igin:

1 dilim balkabagi

5 ¢orba kasigi seker

Kek malzemesi karistirilir. Yaglanmis kek kalibina dékalar. 170 derece firinda 50 dakika pigirilir. Bu arada kabak
minik parcalara kesilir, Gizerine seker eklenir, yumusayana kadar pisirilir. Blenderden gegirilir. Kek firindan
¢ikinca ters gevrilir. Uzerine bal kabagi sosu surdlir.
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