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BALKABAGI RUYASI

1 paket hazir pastataban
yarim kilo bal kabagi

1 paket kremganti

1 fincan nescafe

Uzerine hindistan cevizi

1 yemek kagigi margarin

Ik olarak balkabaklarini yapiyoruz. Temizlenen bal kabaklarini dograyip Uzerine sekeri ilavede ederek orta
ateste pismesini sagliyoruz, balkabaklarini suyunu ¢ektiginde ocagin tzerinden aliyoruz i¢ine margarin ilave
ediyoruz, balkabaklarini sogumaya birakiyoruz, soguyan balkabaklarini ¢atal yada mutfak robotu yardimiyla
pure haline getirlyoruz. Nescafeyi hazirliyoruz, hazirladiimiz nescafe ile pasta tabaninin alt ve Ust tabanini
islatiyoruz. Bu arada kremsantiyi hazirliyoruz. Pastanin alt tabanina ilk olarak baklakabagi puresinden bir miktar
suruyoruz onun uzerine kremsantinin tumunu ilave ediyoruz. daha sonra islattigimiz tst tabani yerlestiriyoruz
pastanin uzerine. ust tabani kapattiktan sonra tzerine kalan balkabagi piresini ilave ediyoruz. Balkabag!
puresini bir kasik yardimi ile pastanin her tarafina suruyoruz. Bu islem bittikten sonra uzerine hindistancevizi
llave ediyoruz. Dolapta bir gece bekletmenizi tavsiye ederim yada bu sureyi en az 3-4 saate kadar
indirebilirisiniz.
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