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BALKABAGI PASTASI

Emine Beder

1 kg. balkabag (soyulup dilimlenmis)

1 su bardagi seker

1,5 paket petit beure biskivi

1 paket krem santi

1 su bardag st

2 paket vanilya

1 su bardagi ceviz veya findik (iri dévilmus)
hindistancevizi

Tencereye ayiklanip soyulmus balkabagi dilimlerini alaim Uzerine sekeri ekleyerek kabaklar iyice yumusayana
dek pigirelim. Bir kabin icine kabaklari delikli kepge ile suyunu stizerek alalim. Kabaklari ezerek pire haline
getirelim. Igine vanilyayi, kirlmig biskuvileri ve iri dévilmus cevizleri ekleyip karistiralim. Islak bezle silinmis bir
kaliba kabakli harci bosaltarak yayalim. Krem santiyi sitle ¢irpip koyulastirarak kabakli harcin tizerine yayalim.
Uzerine ceviz serperek buzdolabinda birka¢ saat sogutarak dilimleyip servis yapalim.
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