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BALKABAKLI PASTA

Malzemeler:

1 kg balkabagi

2.5 su bardag toz seker

1 cay bardagi su

1 su bardagi ince ¢ekilmis ceviz igi
1 hazir pasta tabani

Vanilya

50 gr tereyagi

1 kahve fincani portakal suyu
5-6 yarim ceviz

klicuk cikolata sekerlemesi

Kabak dilimlerini genis bir tencereye alin. Uzerine toz seker ve suyu ilave edin. Kabak tatlisi kivaminda pisirin.
Soguyunca ezerek pure haline getirin, ince ¢ekilmis cevizleri, vanilyayi ve 50 gr tereyagini ekleyip karistirin.
Pasta tabanlarini portakal suyuyla islatin. Bir tanesini servis tabagina alin. Her tarafina yaklasik 3 cm
kalinhginda olacak sekilde kabak puresini sirin. Dider pasta tabanini Gizerine kapatin. Kalan pireyi spatula
yardimiyla ézenle Gzerini ve kenarlarini 6rtecek sekilde siirtin. Buzdolabinda 1-2 saat bekletin. Dilimleyip
cevizlerle susleyerek soguk servis yapin.
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