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BALKABAGI MUCVERI

https://cook.com.tr

Zeytinyagi 3 Corba Kasigi
Un 6 Corba Kasigi

Sofra Tuzu 1 Tutam
Galeta Unu 4 Gorba Kasig
Karabiber 1 Tutam
Susam 1 Gorba Kasig!
Ceviz 2 Gorba Kasig!
Sogan 1 Adet

Yumurta 3 Adet

Balkabagi 250 Gram

Balkabagini hagladiktan sonra ¢atalla ezin. Ince kiyilmis sogani 3 ¢corba kasigi zeytinyaginda kavurun ve
sogumaya birakin. Balkabag, sogan, 1 adet yumurta, un, déviimis 2 ¢orba kasigi ceviz, tuz ve karabiberi iyice
yogurun. Elinizi una bulayip bu hamurdan ceviz blyukligunde parcalar koparin ve sekil verin.

Diger tarafta bir kasede galeta unu ve susami karigtirin. 2 adet yumurtayi ayri bir kasede ¢irpin. Hazirladiginiz
mucverleri 6nce susaml karigima daha sonra yumurtaya bulayin.

Kizgin siviyagda arkali 6nli kizartin. Sarmisakl yodurtla birlikte servis yapin.
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