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BALKABAGI EZMES]

400 gr. balkabagi

300 ml. elma suyu

70 ml. elma sirkesi

30 gr. seker

1 tutam safran1 kiglik kirmizi biber
4 ince yesil sogan

8 dilim kepekli ekmek
300 gr. taze kegi peyniri
biraz anason

tere

pulbiber

tuz

Kabagin kabuklarini soyun, ¢ekirdeklerini temizleyin, minik kiip seklinde dograyin, elma suyunu, sirkeyi, sekeri,
safrani kaynatin. 100 gr. kabagi 4 dakika haslayin, kenara alin. Elma suyuna kalan kabaklari, anasonu ekleyin.
Kabaklari suyunu tamamen ¢ekinceye kadar 15 dakika pisirin. Anasonu iginden alip, kabaklari pire yapin.
Biberin ¢ekirdeklerini ¢ikararak ki¢uk dograyin, kiip kabaklarlarla beraber plreye atin, tuz ve pul biberi katin,
sogumaya birakin. Soganlari temizleyin ince halka dograyin. Ekmeklerin Gizerine bolca peynir strtn, Uzerine
pureyi siriin, sogan ve tereyle susleyerek servis yapin.
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