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BALKABAGI DOLGULU KURABIYE

https://www.elele.com.tr

1 kg bal kabag!

2 su bardag toz seker

1 cay bardagi ince ¢ekilmis ceviz igi
250 gr tereyadi (yumusatilmig)
1 cay bardadi pudra sekeri

1 yumurta

4 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay bardagi toz seker

Uzeri igin;

1 yemek kagigi tarcin

Firnni 175 derecede isitin. Firin tepsisine yagli kagit serin. Bal kabagini dilimleyin ve Uzerine seker ekleyip pigirin.
Soguduktan sonra pure seklinde ezin. Cevizi ekleyip karistirin. Yumusatilmis tereyagi, pudra sekeri ve
yumurtay! bir kasede ¢irpin. Un haricindeki diger malzemeleri ekleyin ve karistirin. Unu yavasgga ekleyin.
Yumusak kivamli bir hamur yogdurun. Hamurdan ceviz blyukligunde parcalar koparip yuvarlayin. Parmaginizin
ucuyla orta kisimlarina bastirip gukurlastirin. Kurabiye hamurlarini sekere bulayip firin tepsisine dizin. Sicak
firnda pembelesinceye kadar pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra ¢ukurlara bal kabagi piresini doldurun. Targin
serpip servis yapin.
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