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BALKABAGI CORBASI

500 gr balkabagi

1 adet sogan

1 adet havug

1 adet patates

1 ¢corba kasigi tereyagd
2 ¢orba kasiJi zeytinyag
1 kase labne peyniri

Oncelikle balkabaklarini dilimleyip firin kabinin icine alin. 200 derecedeki firnda 35 dakika kadar kézleyip
¢ikartin ve pure haline getirin. Bu arada tencerede havug, patates ve sogani 5 su bardagi suyla iyice haglayin.
Sebzeleri irice dogramaniz yeterli ¢linki sonra plre yapilacak. Pigen sebzelerin igine plre kabaklari da atin ve
hepsini birlikte blendirdan gegirin. Igine tereyagini ekleyip 3 dakika daha kaynatip servis tabaklarina alin. Labne
peynirle servis yapin.
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