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BALKABAGI CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

2 Corba Kagigi krema

Yeterince tuz

1 Adet patates

Yeterince karabiber

1 Adet havug

8 Su Bardagi tavuk suyu

1 Kahve Fincani kirmizi mercimek
500 gr balkabagi

1 Tutam zencefil

Balkabaginin kabugunu soyup kip seklinde dograyin. Havucu rendeleyin. Patateslerin kabugunu soyup kip
seklinde dograyin. Kirmizi mercimegi bol suyla yikayin. Balkabagdi, havug, patates ve mercimegi genis bir
tencereye alin ve yagda soteleyin. Tavuk suyunu ekleyip sebzeler yumusayincaya kadar pisirin.Ocaktan alin.
Tuz ve baharati ilave edip tatlandirin. Blender[?la piire haline gelinceye kadar ezip bir tagim daha kaynatin.
Ocaktan alip servis kaselerine paylastirin. Kremayla susleyin. Dilerseniz yaninda sarimsakli ekmekle servis
yapabilirsiniz.
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