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BALKABAGI CORBASI

300 gram balkabagi

2 havug

1 sogan

2 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
5 su bardagi su

1 cay kasigi zerdegal
2 corba kagsig fistik

Tencerenin igine kilp dogranmis balkabaklarini, dogani ve havucu yerlestirin. Uzerine su ekleyip havuclar
pisene kadar 20 dakika pisirin. Bu karigimi mutfak robotundan gecirin. Tencerede tereyagini eritip un ekleyerek
2 dakika kavurun. Ezilmig karigimi da izerine dokup 5 dakika kaynatin. Zerdegal, tuz ve kavrulmusg fistik ekleyip
servis yapin. Isterseniz 2 ¢orba kasigi ¢ig krema ekleyip daha degisik bir lezzet elde edebilirsiniz.
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