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BALKABAGI CORBASI

Malzeme:

5 su bardagi su

1 adet patates

2 dilim balkabag:

1 ¢corba kasigi maydanoz
1 dal taze sogdan

1/2 su bardagi st

1/2 tath kasig Tuz

Patatesin kabugunu soyup dograyin. Balkabaklarini da patatesler gibi dograyin. Taze sodani temizleyip ince
dograyin. Bir tencereye suyu aktarin. Tuz ekleyip bir tagim kaynatin. Stt digindaki tim malzemeyi kaynayan
suya atin. Tencerenin kapagini kapatip orta ategte sebzeler yumugayincaya kadar haglayin. Pisen sebzeleri
ocaktan alip suyu ile mikserde pitirsiz bir kivam elde edinceye kadar ¢irpin. Uzerine sit ilave ederek kivamini
ayarlayin. Orta ateste 10 dakika daha pisirin. Ocaktan alin. Servis kaselerine paylastirin. Taze nane
yapraklariyla susleyip sicak servis yapin.
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