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BALKABAGI CORBASI

Malzeme:

2 dilim balkabagi

1 adet elma

3 su bardagi su

2 ¢corba kagidi Bizim Mutfak Un
2 corba kagsidi Bizim Aygicek Yagi
1 cay bardagi krema

Tuz

Karabiber

1 tablet Bizim Mutfak Et Bulyon
Suslemek igin :

kabak ¢ekirdegi ici

Elmayi soyun ve ¢ekirdeklerini ¢ikarip zar seklinde dograyin. Kabaklari da ayni biyUklUkte dograyarak, elma ile
birlikte kiguUk bir tencereye aktarin. 3 su barda@i su ilave edin ve yumusayincaya kadar hasladiktan sonra
blenderden gegirin. Orta boy bir tencereye siviyag ve unu aktarip, pembelesene kadar kavurun. Blenderden
gecirdiginiz kabagi ekleyip et bulyon ve karabiber ile tatlandirin. Kivamina gére gerekirse yarim bardak su ilave
edip kaynayana kadar karigtirin. Kremayi ilave edip bir tasim daha kaynatin. Ocaktan alin. Kabak ¢ekirdekleri ile
sUsleyerek sicak servis yapin.
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Fotograf "gil" tarafindan génderildi. 11.10.2023
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