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BALKABAGI CORBASI

Nedim Atilla

1300 gram balkabag:
4 su bardag st

1 su bardagi su

1 adet sogan

4 corba kasigl krema
2-3 dis karanfil
Yarim demet dereotu
Tuz

Karabiber

Balkabagini soyup ufak dilimleyin ve derin bir tencereye alin. Uzerine siitii ve suyu ilave edin. Tuz, biber,
soyulmus sodan ve karanfilleri ekleyin. Kabaklar iyice yumusayana kadar en az 40 dakika kaynatin. Atesten
alinca sogan ve karanfilleri ¢ikarin. Kalan ¢orbayi mikserden veya tel stizgegten gecirin. Sicak olarak tabaklara
paylastirin. Her tabagda bir kasik krema, bir tutam ince kiyilmis dereotu ilave edip hemen servis yapin.

ML® Yogurtlu Balkabagi Corbasi icin tiklayinML® Firinda Balkabagi Corbasi icin tiklayin
ML® Firinda Balkabagdi Corbasi Videosu
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